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La experiencia internacional se llevó a cabo en la República
Dominicana, una nación caribeña ubicada en América del Norte,
que ocupa los dos tercios orientales de la isla La Española, la cual
comparte con Haití. La República Dominicana está rodeada por el
Océano Atlántico al norte, el Mar Caribe al sur, el Canal de la Mona
al este, que la separa de Puerto Rico, y por Haití al oeste. Con una
superficie total de 48,670 kilómetros cuadrados, de los cuales
48,320 kilómetros cuadrados corresponden a tierra y 350
kilómetros cuadrados a cuerpos de agua, el país tiene un tamaño
ligeramente superior al doble del estado de Nueva Jersey (Central
Intelligence Agency [CIA], 2023). 

Posee un clima de selva tropical, caracterizado por una alta
humedad y temperaturas cálidas durante todo el año, con una
temperatura media anual de 25 °C (77 °F) (World Bank, 2022).

Al año 2023, se estimaba que la población de la República
Dominicana era de 10,790,744 habitantes, lo que la convierte en el
país número 86 más poblado del mundo. Su geografía presenta
variaciones significativas en altitud, destacando el Pico Duarte, el
punto más alto del Caribe, con 3,098 metros sobre el nivel del mar.
En contraste, también alberga el Lago Enriquillo, el punto más bajo
del Caribe, ubicado a -46 metros bajo el nivel del mar (CIA, 2023).

Introducción



La República Dominicana ha desarrollado una economía diversa,
con sectores clave como el turismo, la agricultura, la manufactura
en Zonas Francas (ZF), la minería, el sector inmobiliario y diversos
servicios. El sector servicios, en particular el turismo, desempeña un
papel fundamental en la estructura económica del país. En 2019, el
país recibió 6.4 millones de turistas, generando más de 7.4 mil
millones de dólares en ingresos. El sector industrial también realiza
una importante contribución al Producto Interno Bruto (PIB),
destacando actividades de minería y manufactura, especialmente
dentro de las zonas francas, donde se producen bienes como ropa,
componentes electrónicos, calzado y artículos de cuero,
principalmente para la exportación (International Trade
Administration, 2024).

En la zona de Los Brazos, donde se ubica la finca Taíno Farm, la
economía local gira principalmente en torno a la agricultura y el
agroturismo. Fincas como Taíno Farm no solo aplican prácticas
agrícolas sostenibles, sino que también funcionan como centros
educativos que promueven técnicas de cultivo ecológicas y atraen
visitantes interesados en experiencias de agroturismo. Esta
integración entre agricultura y turismo impulsa el desarrollo
económico de las comunidades rurales, generando oportunidades
de empleo y apoyando a los negocios locales.

Panorama económico de la
República Dominicana y la

región de Los Brazos



La República Dominicana cuenta con un sector agrícola diverso que
contribuye significativamente tanto a su economía como a su
herencia cultural. Aproximadamente el 63 % de las actividades
agrícolas se dedican al cultivo de productos vegetales, el 20 % a la
ganadería, y el 16.3 % a ambas actividades. La mayoría de los
productores son pequeños agricultores, con una superficie promedio
de finca de 6 hectáreas, y alrededor del 71 % cultiva fincas menores a
4 hectáreas (Ministerio de Relaciones Exteriores, 2023).

El país posee suelos fértiles que permiten el cultivo de una amplia
variedad de productos. Entre los cultivos predominantes se
encuentran la caña de azúcar, plátanos, papayas, guineos y
plátanos machos. En cuanto a volumen de exportación, los
productos más relevantes incluyen banano, azúcar cruda, melaza y
harina de trigo (Align, 2023).

En las últimas décadas, la República Dominicana se ha consolidado
como líder mundial en agricultura orgánica. Para 1999, los productos
orgánicos representaban cerca del 20 % del total de exportaciones
agrícolas, con un valor aproximado de 9.6 millones de dólares,
duplicándose a 20.9 millones en el año 2000. El banano representa
cerca del 80 % de estas exportaciones orgánicas (FAO, s.f.).

Producción agrícola y prácticas de cultivo



Si bien existen datos limitados específicamente sobre la zona de Los
Brazos, la provincia de Puerto Plata, donde se encuentra esta
comunidad, es reconocida por sus aportes al turismo y la agricultura.
Puerto Plata ofrece una rica experiencia de agroturismo, que incluye
visitas a plantaciones de café y cacao, así como prácticas agrícolas
sostenibles. Los visitantes pueden recorrer los campos de café y
presenciar todo el proceso “del grano a la taza”, o visitar fincas de
cacao orgánico y aprender sobre la elaboración del chocolate. 

La región está comprometida con una agricultura orgánica y sostenible,
combinando técnicas tradicionales con métodos modernos para
preservar el entorno. Las estancias agrícolas ofrecen una experiencia
rural inmersiva, permitiendo a los visitantes participar en las actividades
cotidianas del campo. La gastronomía de “la granja a la mesa” resalta
ingredientes frescos y de origen local, así como la auténtica cocina
dominicana. 

Además de la agricultura, el ecoturismo en Puerto Plata incluye
senderismo, avistamiento de aves y exploración de parques nacionales.
El agroturismo también apoya a las comunidades locales, sustentando
el sustento de los agricultores y fomentando el crecimiento económico
mediante iniciativas turísticas sostenibles (Asociación Dominicana de
Operadores Receptivos de Turismo, 2023)

Producción agrícola y prácticas de cultivo



El subsector pecuario abarca diversas especies, incluyendo bovinos,
porcinos, caprinos, ovinos, equinos y aves de corral. Para el año 2001, se
estimaba una población de aproximadamente 2.1 millones de cabezas
de ganado bovino, de las cuales el 60 % se destinaba a la producción de
carne y el 40 % a la producción lechera. La población porcina, que fue
afectada por la peste porcina africana en 1978, logró recuperarse hasta
alcanzar 565,000 ejemplares para 2001. Las aves de corral constituyen
la principal fuente de carne debido a su bajo costo en comparación con
la carne de res o cerdo (Ianas, s.f.).

La acuicultura ha cobrado relevancia como una alternativa sostenible
para satisfacer la creciente demanda de pescado y mariscos.
Proyectos innovadores, como la iniciativa de Agricultura Regenerativa
en Punta Cana, emplean sistemas agrícolas hidropónicos para proveer
productos frescos y orgánicos a las comunidades locales (Fundación
Grupo Puntacana, s.f.).

Producción animal  y acuícola



Taíno Farm, ubicada en la provincia de Puerto Plata, es una finca
agroecológica basada en los principios de la permacultura, dedicada a
la agricultura sostenible, la agroforestería, la acuaponía, el agroturismo
y la educación. Esta finca funciona como un modelo de gestión
ecológica y seguridad alimentaria, integrando técnicas agrícolas
innovadoras que mejoran la salud del suelo, fomentan la biodiversidad
y optimizan el uso eficiente del agua.

A través de sus sistemas acuapónicos, combina la piscicultura con el
cultivo hidropónico de plantas, demostrando un enfoque de ciclo
cerrado para la producción de alimentos. Además, sus prácticas de
agroforestería incorporan diversas especies vegetales para
incrementar la resiliencia y productividad del terreno.

Sobre Taíno Farm



Taíno Farm ofrece un entorno de aprendizaje práctico, donde visitantes
y estudiantes participan activamente en la producción de alimentos
sostenibles, la restauración ecológica y las prácticas agrícolas
regenerativas. Como parte de su compromiso con el agroturismo y la
vinculación comunitaria, la finca brinda talleres educativos,
oportunidades de voluntariado y experiencias de la granja a la mesa.

Al promover una agricultura ambientalmente responsable, no solo
apoya los sistemas alimentarios locales, sino que también impulsa la
sostenibilidad económica en comunidades rurales, fomentando al
mismo tiempo el intercambio de conocimientos y los esfuerzos de
conservación (Taíno Farm, s.f.).

Sobre Taíno Farm



Durante mi experiencia internacional en Taíno Farm, ubicada en Los

Brazos, República Dominicana, tuve la oportunidad de colaborar en un

entorno agrícola comprometido con la sustentabilidad, donde participé

activamente en actividades centradas en la acuaponía, el agroturismo

y las prácticas agrícolas regenerativas. Esta estancia no solo me

permitió poner en práctica mis conocimientos en agronomía, sino

también aportar al fortalecimiento del proyecto local a través de mi

formación previa. 

Al mismo tiempo, fue una vivencia profundamente enriquecedora, en la

que adquirí nuevas habilidades, al tiempo que compartí experiencias

interculturales con personas de diferentes contextos y saberes.

Sobre la experiencia internacional



Esta cooperación se llevó a cabo gracias a la colaboración entre Taíno
Farm, la Universidad Popular Autónoma del Estado de Puebla (UPAEP) y
el programa internacional Servicio al Mundo.

Servicio al Mundo es una iniciativa de cooperación Sur-Sur y Sur-Norte
que promueve alianzas entre organizaciones de América Latina y el
Caribe comprometidas con el cuidado de la Casa Común, mediante
proyectos colaborativos con personal calificado. 

Desde su conformación en 2019, ha tejido una red sólida de más de 100
organizaciones civiles y eclesiales que trabajan de forma conjunta en
procesos de intercambio de saberes, cooperaciones técnicas, y
encuentros juveniles con enfoque socioambiental, fortaleciendo sus
capacidades institucionales, construyendo nuevas formas de
colaboración, y generando impacto colectivo a nivel local y regional.

Sobre la experiencia internacional



Por su parte, la UPAEP, universidad mexicana con sede en Puebla, se
distingue por su vocación social y por su modelo educativo humanista,
que promueve la formación integral de sus estudiantes a través de
experiencias nacionales e internacionales de impacto comunitario. 

Fiel a su compromiso con la sustentabilidad, la innovación educativa, y
el desarrollo rural, la UPAEP impulsa activamente la participación
estudiantil en programas de voluntariado y cooperación internacional,
especialmente en áreas como la agricultura sostenible, los
intercambios interculturales, y el fortalecimiento de comunidades
rurales. 

Esta experiencia en República Dominicana refleja dicha misión
institucional: formar profesionales comprometidos con la
transformación social, preparados para contribuir con soluciones
sostenibles a los desafíos globales desde una perspectiva ética y
solidaria.

Sobre la experiencia internacional



Objetivos
específicos

Incrementar la visibilidad y el compromiso de Taino Farms en
redes sociales mediante la creación y publicación de
contenido educativo y atractivo sobre las actividades agrícolas
y de agroturismo.

 Objetivo específico1.

2. Objetivo específico

Monitorear, ajustar y desarrollar un método eficaz para reducir
el pH en el sistema acuapónico. Este método deberá ser
orgánico y, preferentemente, utilizar los recursos producidos en
la misma granja, con el objetivo de reducir el pH y mejorar la
disponibilidad de nutrientes en el sistema.

Introducir métodos orgánicos e innovadores para el control de
plagas y enfermedades, utilizando los recursos producidos en la
misma granja, que sean orgánicos y preferentemente de bajo
costo, con el fin de mejorar la salud de los cultivos y aumentar la
producción. Además, compartir los conocimientos adquiridos en
el ámbito agrícola con la comunidad a través de talleres e
iniciativas similares."

3. Objetivo específico



Actividades y
resultados

Se llevaron a cabo experimentos utilizando vinagre
blanco y vinagre casero de carambola (Averrhoa
carambola) con el objetivo de disminuir el pH del
sistema acuapónico. El vinagre blanco, compuesto
principalmente por ácido acético, es conocido por su
capacidad para reducir el pH en acuarios y sistemas
acuapónicos. Sin embargo, su uso puede acarrear
efectos secundarios, como la alteración de otros
parámetros del agua y la posible acumulación de
residuos químicos no deseados. Por otro lado, el
vinagre de carambola, obtenido a partir de la
fermentación de este fruto tropical, ha mostrado
propiedades acidificantes. Un estudio indicó que el
vinagre de grosella china (Averrhoa carambola) tiene
un pH de aproximadamente 3, lo que sugiere su
potencial para reducir el pH en aplicaciones
culinarias. No obstante, en nuestros experimentos,
tanto el vinagre blanco como el de carambola
demostraron una eficacia limitada para reducir el pH
en el sistema acuapónico, requiriendo aplicaciones
frecuentes y presentando resultados inconsistentes.

1. Uso de vinagre blanco y vinagre casero de carambola
como soluciones para reducir el pH:



Actividades y
resultados

En busca de soluciones más naturales y
sostenibles, se introdujo madera flotante
en el sistema acuapónico. La madera
puede liberar ácidos húmicos y fúlvicos al
descomponerse, lo que podría contribuir a
la acidificación del agua. Antes de su
incorporación, se siguió un protocolo
estricto de recolección y desinfección para
minimizar riesgos. Sin embargo, las
mediciones realizadas durante el período
de prueba no mostraron cambios
significativos en el pH del sistema. Se
hipotetiza que este método podría requerir
un período prolongado para manifestar
efectos notables, posiblemente debido a
la lenta descomposición de la madera y la
liberación gradual de compuestos
acidificantes.

2. Experimentación con madera flotante (driftwood)



Actividades y
resultados

Tras una investigación más profunda, se
identificó que las hojas de guayaba (Psidium
guajava), roble (Quercus spp.) y almendra
(Prunus dulcis) contienen concentraciones
elevadas de taninos, compuestos con
propiedades acidificantes. Por lo tanto,
realizó una recolección, lavado y hervido de
estas hojas para obtener un té que se
incorporó directamente al sistema
acuapónico de manera pausada para que
no le de un shock negativo a los peces. La
incorporación del té al agua del sistema
acuapónico permitió una reducción y
estabilización efectiva del pH en niveles
óptimos para el cultivo. Este método resultó
ser escalable y respetuoso con el medio
ambiente, alineándose con los principios de
sostenibilidad de la granja.

3. Uso de hojas de guayaba, roble y almendra como agentes
acidificantes naturales



Actividades y
resultados

El marketing y el agro-turismo también fueron áreas
clave de mi contribución. Documenté las
actividades de la granja, las entregas de cestas de
alimentos y la diversidad de productos agrícolas a
través de fotografías y contenido en video. Como
parte de una iniciativa de marketing, creé una serie
de videos de recetas utilizando ingredientes
cultivados en la granja, los cuales fueron
compartidos en redes sociales con el objetivo de
promover tanto las cestas de alimentos como la
diversidad de ingredientes producidos en la granja.
De esta manera, los consumidores pudieron conocer
los productos disponibles y obtener ideas sobre
cómo prepararlos, lo que contribuyó al aumento de
las ventas. Esta iniciativa no solo logró captar la
atención de posibles clientes, sino que también
educó a los consumidores acerca de la producción
de alimentos sostenible y la importancia de la
agricultura local.

4. Marketing y difusión.



Actividades y
resultados

Por otro lado, realicé videos sobre el uso de la luffa en la que
sembrábamos las plantas trasplantadas en el sistema acuapónico,
como parte de un esfuerzo por reducir el uso de plásticos y otros
materiales no biodegradables. Además, participé en la creación de un
video que documentaba una práctica implementada en la granja, en la
que los desperdicios de comida recolectados de la comunidad escolar y
de cafeterías se utilizaban para alimentar a moscas soldado. Las larvas
generadas por estas moscas se utilizaban para alimentar a las gallinas,
conejos y peces del sistema acuapónico, lo que proporcionaba una
fuente de proteína orgánica y, al mismo tiempo, sustentable.

4. Marketing y difusión.



Actividades y
resultados

Durante los experimentos para reducir el pH, observé que varias camas

de cultivo, especialmente aquellas con pak choi, albahaca y menta, se

veían gravemente afectadas por enfermedades fúngicas como Botrytis

cinerea, mildiu polvoriento y Alternaria. Además, había infestaciones de

plagas, incluyendo pulgones, moscas blancas, trips, hormigas y ácaros.

Como resultado, se desarrollaron e implementaron dos soluciones

orgánicas para el control de plagas: una basada en caldo de ceniza,

jabón y citronela, y la otra en té de ajo y canela.

El caldo de ceniza contiene carbonato de potasio, lo que altera el pH en

las superficies de las plantas, creando un ambiente inhóspito para las

esporas fúngicas, a la vez que actúa como un desecante contra

insectos de cuerpo blando. El jabón, por su parte, interrumpe las

membranas externas de plagas como pulgones, moscas blancas y

ácaros, asfixiándolas eficazmente. La citronela, con su fuerte aroma y

propiedades repelentes de insectos, disuade a las plagas y interrumpe

su capacidad para localizar las plantas huésped.

4. Métodos aplicados para mejorar la salud de los cultivos.



Actividades y
resultados

La segunda solución aprovechó las propiedades antifúngicas y

antibacterianas del ajo, que contiene compuestos de azufre capaces de

inhibir el crecimiento de hongos y repeler una amplia gama de plagas.

El té de canela, rico en cinnamaldehído, actúa como un fungicida

natural, previniendo la germinación de esporas y suprimendo el

desarrollo fúngico, especialmente para enfermedades como Botrytis

cinerea y mildiu polvoriento. Juntas, estas soluciones mitigaron con éxito

las infestaciones de hongos e insectos, mejorando la calidad de los

cultivos y manteniendo prácticas respetuosas con el medio ambiente.

Con estas medidas, se logró no solo controlar las plagas y

enfermedades, sino también fortalecer la salud general de los cultivos,

lo que resultó en una mejora en la producción sin recurrir a productos

químicos dañinos para el ecosistema.

4. Métodos aplicados para mejorar la salud de los cultivos.



Actividades y
resultados

4. Métodos aplicados para mejorar la salud de los cultivos.



Actividades y
resultados

Además de mis actividades en acuaponía, participé activamente en las

operaciones ganaderas de la granja, enfocándome especialmente en la

gestión avícola. Analicé problemas relacionados con la baja producción

de huevos, la falta de variedad y enriquecimiento en la dieta, la

fragilidad de las cáscaras debido a deficiencias nutricionales y las altas

tasas de mortalidad en polluelos. Esta investigación me llevó a

identificar posibles causas, desarrollar y probar soluciones en el campo,

y sugerir mejoras en la gestión a través de un informe detallado

redactado en inglés y español, que incluía mis hallazgos, métodos

aplicados y recomendaciones.​

Las soluciones propuestas para la baja producción de huevos y la alta

mortalidad de polluelos estaban interconectadas, centrándose

principalmente en la implementación de un sistema de iluminación LED

alimentado por los paneles solares existentes en la granja.

5. Participación en la Gestión Avícola y Desarrollo de Soluciones
Nutricionales



Actividades y
resultados

Esta solución abordaba ambos problemas, ya que la producción de

huevos está estrechamente relacionada con la exposición a la luz

diurna. Las gallinas requieren entre 14 y 16 horas de luz diaria para

mantener una productividad óptima. Durante los meses de invierno, la

reducción de horas de luz natural altera la regulación hormonal,

disminuyendo la producción de huevos. El sistema de iluminación LED

ofrecía varios beneficios, como mantener la producción durante el

invierno, reducir el consumo energético (las bombillas LED consumen

hasta un 80% menos de electricidad) , disminuir costos a largo plazo y

requerir un mantenimiento mínimo.​

Adicionalmente, la instalación de bombillas LED o infrarrojas ayudaba a

enfrentar el problema de la disminución en la producción de huevos y la

mortalidad de polluelos.

5. Participación en la Gestión Avícola y Desarrollo de Soluciones
Nutricionales



Actividades y
resultados

Las temperaturas nocturnas más frías y los cambios climáticos

repentinos (como lluvias y mañanas frías) aumentan el gasto

energético de las gallinas para mantener su calor corporal, reduciendo

la energía disponible para la producción de huevos. Los polluelos recién

nacidos y las aves jóvenes son particularmente vulnerables al estrés por

frío, requiriendo una temperatura estable de 32°C a 35°C durante sus

primeras semanas de vida, disminuyendo gradualmente después.

 Como parte de mis recomendaciones, sugerí instalar cortinas alrededor

de las estructuras avícolas, priorizando los gallineros más pequeños que

albergan polluelos de hasta dos meses, por ser la población más

vulnerable.

5. Participación en la Gestión Avícola y Desarrollo de Soluciones
Nutricionales



Actividades y
resultados

Debido a limitaciones presupuestarias y otras prioridades, no estuve

presente para ver la implementación completa de estas

recomendaciones. Sin embargo, como medida provisional, junto con el

encargado avícola de la granja (Neo), cubrimos los gallineros pequeños

utilizando materiales disponibles como láminas de plástico negro y

sacos de alimento. Esta acción inmediata redujo significativamente la

mortalidad de polluelos, que anteriormente aumentaba cada vez que

nacían nuevos polluelos.​

En términos de nutrición, introduje un método innovador para

suplementar la dieta de las gallinas de la granja. Las gallinas jóvenes

(hasta dos meses de edad) eran alimentadas con maíz molido,

mientras que las gallinas de libre pastoreo mayores de dos meses

recibían maíz entero. Aunque las gallinas tenían acceso a pasto, larvas,

maíz entero y restos de cocina, ciertos nutrientes esenciales seguían

siendo insuficientes o estaban desequilibrados. El calcio, la proteína y los

minerales esenciales son cruciales para una producción constante de

huevos y cáscaras fuertes.

5. Participación en la Gestión Avícola y Desarrollo de Soluciones
Nutricionales



Actividades y
resultados

Para abordar esto, desarrollé una solución novedosa: bloques

nutricionales elaborados con arcilla, ceniza, polvo de cáscara de huevo,

moringa y sal marina. Seleccioné estos ingredientes por sus beneficios

nutricionales y su enfoque rentable y sostenible. Todos los materiales

estaban disponibles en la granja, haciendo esta solución práctica y

económica.​

Al utilizar ceniza, polvo de cáscara de huevo, moringa, sal marina y

arcilla, aseguramos que las gallinas recibieran minerales esenciales,

calcio y nutrientes sin necesidad de suplementos comerciales costosos.

Este método se alineaba con la filosofía de la granja de minimizar

desperdicios y optimizar los recursos disponibles. En lugar de desechar

materiales como cáscaras de huevo o ceniza, los reutilizamos en

suplementos nutricionales valiosos, promoviendo tanto la sostenibilidad

como el bienestar animal.

5. Participación en la Gestión Avícola y Desarrollo de Soluciones
Nutricionales



Actividades y
resultados

Cada ingrediente fue cuidadosamente elegido por sus propiedades

beneficiosas:​

Arcilla: Actúa como aglutinante natural y ayuda en la digestión al

absorber toxinas, mejorando la salud intestinal y previniendo

problemas digestivos. También contribuye a la ingesta general de

minerales.​

Ceniza: Es rica en minerales esenciales como calcio, fósforo,

magnesio y oligoelementos, que apoyan huesos fuertes, formación

de cáscaras de huevo y salud general. Además, ayuda a equilibrar el

pH del sistema digestivo.​

Polvo de cáscara de huevo: Compuesto principalmente de

carbonato de calcio, es crucial para cáscaras de huevo fuertes,

previniendo cáscaras delgadas o frágiles. También apoya el

desarrollo esquelético y reduce el riesgo de deficiencia de calcio en

gallinas ponedoras.​

5. Participación en la Gestión Avícola y Desarrollo de Soluciones
Nutricionales



Actividades y
resultados

Moringa: Es un suplemento altamente nutritivo lleno de vitaminas (A,

C, E y complejo B), minerales (hierro, calcio, potasio), antioxidantes y

altos niveles de proteína. Mejora la función inmunológica, el

crecimiento de plumas, aumenta la producción de huevos y

proporciona aminoácidos esenciales para la salud general.​

Sal marina: Proporciona electrolitos esenciales como sodio,

magnesio y oligoelementos que ayudan en la hidratación, digestión

y absorción de nutrientes. También apoya la función nerviosa y el

bienestar general.​

Basándome en mi investigación, formulé los bloques con proporciones

específicas: 50% de arcilla como base estructural, 20% de ceniza como

fuente mineral, 15% de cáscara de huevo para el calcio, 10% de moringa

por su valor nutricional, y 5% de sal marina para equilibrar los

electrolitos.

5. Participación en la Gestión Avícola y Desarrollo de Soluciones
Nutricionales



Actividades y
resultados

Desde el momento en que se introdujeron, los

bloques mostraron resultados notables,

particularmente en la mejora de la calidad de

las cáscaras. Las gallinas fueron atraídas de

inmediato y comenzaron a consumirlos con

entusiasmo, confirmando que esta era una

estrategia eficaz y viable para complementar

su dieta utilizando únicamente los recursos

de la propia granja. 

Esta práctica se alineó perfectamente con la

filosofía de sustentabilidad, aprovechamiento

total de los recursos y reducción de residuos

de la granja, asegurando una nutrición

óptima para las aves sin recurrir a

suplementos comerciales costosos.

5. Participación en la Gestión Avícola y Desarrollo de Soluciones
Nutricionales



Actividades y
resultados

Durante mi tiempo en la finca, realicé valiosas contribuciones tanto en el

ámbito de divulgación educativa como en marketing, que marcaron

una diferencia tangible en la comunidad local. Una de mis principales

iniciativas fue la organización y facilitación de un taller agrícola dirigido

a niños de la comunidad Los Brazos. Esta actividad, que tuvo un enfoque

práctico, se centró en temas fundamentales como la biología de las

plantas, la polinización y los requisitos para el cultivo. 

El taller permitió que los niños plantaran en bandejas y en campos

abiertos, proporcionándoles una experiencia directa y significativa en la

agricultura. La gran entusiasmo que demostraron los niños durante el

taller fue un claro indicio del impacto positivo que estas iniciativas

educativas tienen en la comunidad. Muchos de los participantes

expresaron su deseo de que esta actividad se realizara de manera

regular, especialmente cada fin de semana. 

6. Contribuciones Significativas a la Comunidad y la Educación
Agrícola



Actividades y
resultados

Para mí, este taller representó una forma de retribuir a la comunidad que

tan amablemente me acogió, ofreciendo un conocimiento que

empoderaría a las nuevas generaciones con habilidades prácticas y

valiosas en el campo de la agricultura. Además, proporcioné materiales

educativos para su referencia futura, garantizando que los niños pudieran

continuar aprendiendo y profundizando en estos temas por su cuenta.

Adicionalmente al taller agrícola, tuve la oportunidad de realizar una clase

básica de nutrición dirigida a la cocinera de la finca, donde abordé temas

esenciales como los grupos alimenticios, la composición de las comidas,

métodos saludables de preparación de alimentos y los beneficios

nutricionales de cada grupo. Para asegurarme de que la información se

pudiera utilizar de manera continua, entregué un documento comprensivo

que resumía los conceptos clave tratados en la clase. De esta manera,

busqué no solo impartir conocimientos en el momento, sino también

establecer una base para el aprendizaje continuo y la implementación de

hábitos saludables a largo plazo.

6. Contribuciones Significativas a la Comunidad y la Educación
Agrícola
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Mi experiencia de cooperación en Taíno Farms, en Los Brazos,
República Dominicana, fue profundamente transformadora tanto a
nivel personal como profesional. Durante dos meses, me sumergí en
temas como la agricultura sostenible, la acuaponía y el agroturismo,
ampliando significativamente mis conocimientos y habilidades.

Esta experiencia práctica fortaleció mi capacidad técnica y mi
adaptabilidad. Trabajar directamente con los sistemas acuapónicos
me permitió comprender a fondo la operación y complejidad de un
sistema donde múltiples parámetros deben ser cuidadosamente
monitoreados para garantizar la salud de las plantas y los peces, al
tiempo que se obtienen productos de alta calidad y se aplican
métodos orgánicos para el control de plagas.

Pude aplicar mis conocimientos en agronomía para resolver retos
reales en la granja, como la reducción de los niveles de pH utilizando
métodos naturales. Tras una investigación exhaustiva, desarrollé una
solución a base de infusión concentrada de hojas de guayaba, roble y
almendra, estabilizando el pH y mejorando la eficiencia del sistema.

Conclusión



Además, introduje métodos orgánicos de control de plagas elaborados con
recursos locales y diseñé suplementos nutricionales para la alimentación de
aves, utilizando ingredientes disponibles en la misma granja. Estas iniciativas
no solo aumentaron la productividad, sino que también fortalecieron mis
habilidades para resolver problemas de forma creativa y sostenible.

Uno de los aspectos más valiosos fue poder liderar talleres educativos para la
comunidad local. Organicé una sesión agrícola para niños, enseñándoles
sobre biología vegetal y cultivo a través de actividades prácticas, lo cual
reforzó mi pasión por la educación y el desarrollo juvenil. También impartí una
clase de nutrición a la cocinera de la granja, enseñándole sobre la
composición de comidas balanceadas y métodos de cocina más saludables.

A nivel personal, esta vivencia fortaleció mi resiliencia, mi capacidad de
adaptación y mi sensibilidad intercultural. Vivir en una zona rural con acceso
limitado a servicios y comunicación me llevó a abrazar la simplicidad y a
desarrollar una mentalidad más ingeniosa. Aprendí a moverme en nuevos
entornos, a colaborar con personas de distintos orígenes y a valorar
profundamente la calidez y hospitalidad de la cultura dominicana. Las
conexiones que establecí con los trabajadores, las visitas a pueblos cercanos,
la comida local y el intercambio humano enriquecieron mi perspectiva
cultural.

Conclusión



Esta experiencia continuará influyendo en mi trayectoria profesional y en
mis valores personales. Reafirmó mi compromiso con la agricultura
sostenible y me inspiró a adoptar prácticas aún más regenerativas en
futuros proyectos. Los conocimientos que adquirí en acuaponía, cultivos
tropicales y vinculación comunitaria serán de gran utilidad en mi camino
profesional. Asimismo, la elaboración de videos educativos y materiales
promocionales fortaleció mis habilidades en comunicación y divulgación,
haciendo que los conceptos agrícolas sean más accesibles para distintas
audiencias.

Creo firmemente que esta experiencia representa un valor añadido en mi
carrera. Aprender sobre acuaponía, una técnica que considero
fundamental para el presente y el futuro de la agricultura, me otorga una
ventaja competitiva. Las soluciones sostenibles que implementé, como los
bloques alimenticios para aves, los métodos orgánicos de control de
plagas y las técnicas de reducción de pH, seguirán beneficiando a la
granja. Los materiales educativos, guías de talleres y contenido de
promoción que desarrollé quedarán como recursos duraderos para Taíno
Farms y la comunidad local.

Conclusión



En resumen, mi tiempo en Taíno Farms fue una experiencia enriquecedora y
con un impacto tangible. Me permitió desarrollar habilidades técnicas,
adaptarme a nuevos entornos y conectar profundamente con una
comunidad. Las relaciones construidas, los retos superados y las
contribuciones realizadas marcarán mi camino personal y profesional por
muchos años.

Agradezco profundamente a Servicio al Mundo por hacer posible esta
oportunidad de cooperación, y a mis universidades, Oklahoma State
University y la Universidad Popular Autónoma del Estado de Puebla (UPAEP),
por ser parte esencial de este proceso. También quiero expresar mi más
sincero agradecimiento a Taíno Farms, por haberme recibido con los brazos
abiertos, por su confianza, su apoyo constante y por brindarme la libertad
para experimentar, proponer soluciones y colaborar en la mejora de sus
sistemas de producción. Gracias por abrirme sus puertas y permitirme
formar parte de su misión.

Conclusión



¡Muchas gracias!

+52 442 114 2617
Número de teléfono

mariana_delportillo@hotmail.com
tdelpor@okstate.edu

Correo electrónico

@marianadpa
@tainofarm

Correo electrónico (Taíno Farm)

Redes sociales

tainofarm@gmail.com


